
Air Fry Smart 4L Dijital

220-240V, 50/60Hz,1350W
KULLANIM KILAVUZU

Bu Cihazın güvenli ve etkili kullanımını sağlamak için lütfen tüm 

talimatları okuyun ve saklayın 
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Yanlış çalıştırma durumunda hasar meydana gelebileceğinden, cihazı kullanmadan önce lütfen bu 
kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Lütfen bu kılavuzu ileride başvurmak üzere saklayınız. 

 
-Çoklu elektrik ve ısıtma bileşenleri nedeniyle hazneyi suya daldırmayın veya musluk altında 
yıkamayın 

-Elektrik çarpmasını veya kısa devreyi önlemek için cihazın içine sıvı girmesine izin vermeyin. 
-Isıtma elemanlarına temas etmelerini engellemek için kızartılacak malzemeleri her zaman sepete 
koyun. 
- Cihaz çalışırken hava giriş ve hava çıkış deliklerini kapatmayın.
- Yangın tehlikesine yol açabileceğinden tavayı yağ ile doldurmayın. 
- Çalışırken cihazın içine asla dokunmayın. 

Uyarı: 
- Cihazın üstünde yazılı olan gerilimin, evinizdeki şebeke gerilimiyle aynı olup olmadığını kontrol 
edin. 

- Cihazın fişi, kordonu veya kendisi hasarlıysa kesinlikle kullanmayın. 

-Hasarlı güç kablosunu değiştirmek veya onarmak için yetkisi olmayan yerlere onarıma 
götürmeyin. 
-Cihazı ve güç kablosunu çocukların erişemeyeceği yerlerde saklayın. 
-Güç kablosunu sıcak yüzeylerden uzak tutun. 
-Eliniz ıslakken cihazın fişini çekmeyin veya kontrol panelini çalıştırmayın. 
- Fişin duvar prizine doğru şekilde takıldığından emin olun.
-Bu cihaz harici zamanlayıcı ile birlikte kullanılmamalıdır. 
- Cihazı masa örtüsü veya perde gibi yanıcı malzemelerin üstüne veya yakınına koymayın.
-Cihazı duvarın veya diğer cihazların yakınına yerleştirmeyin. Cihazın arkasında ve yan 
kısımlarında en az 10 cm, cihazın üzerinde de 10 cm boşluk bırakın. 
-Cihazın üzerine hiçbir şey koymayın. 
- Cihazı kullanım kılavuzunda açıklanan dışında bir amaç için kullanmayın. 
-Cihazı bakımsız bırakmayın. 
-Sıcak havayla kızartma sırasında cihazın hava çıkışı açıklıklarından sıcak buhar çıkar. Ellerinizi ve 
yüzünüzü buhardan ve hava çıkışı açıklıklarından güvenli mesafede tutun. Ayrıca tavayı cihazdan 
çıkarırken sıcak buhara ve havaya karşı dikkatli olun. Kullanım sırasında açık yüzeyler ısınabilir. 
-Cihazdan siyah bir duman çıktığını görürseniz cihazı fişten çekin. Tavayı cihazdan çıkarmadan 
önce duman çıkışının durmasını bekleyin. 
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Dikkat 
-Cihazın yatay, düz ve sabit bir yüzeye yerleştirildiğinden emin olun.
-Bu cihaz yalnızca evde kullanım için tasarlanmıştır. Personel mutfakları, çiftlikler, moteller ve 
diğer ev harici ortamlar gibi ortamlarda kullanılmaya uygun değildir. 
-Cihaz profesyonel veya yarı profesyonel amaçlarla kullanılırsa veya talimatlara göre 
kullanılmazsa garanti geçersizdir. (Fiş hasarlıyken cihazı asla kullanmayın.) 
-Cihazı taşımadan veya temizlemeden önce cihazın yaklaşık 30 dakika soğumasını bekleyin. 

 
Cihazın dahili bir zamanlayıcısı vardır, geri sayım sıfıra ulaştığında cihazı otomatik olarak 
kapatacaktır. Kapatma düğmesine basarak cihazı manuel olarak kapatabilirsiniz, cihaz 20 saniye 
içinde otomatik olarak kapanacaktır. 

 
Cihaz, Elektro-Manyetik alanlarla (EMF) ilgili tüm standartlara uygundur. 
Uygun kullanım altında, mevcut bilimsel kanıtlara dayanarak insan vücudu için hiçbir zararı 
yoktur. 

 
1. Tüm ambalaj malzemelerini ve yapışkanları veya etiketleri çıkarın. 
2. Sepeti ve pişirme tavasını sıcak su, bir miktar bulaşık deterjanı ve aşındırıcı olmayan bir sünger 
ile temizleyin. Bu parçalar bulaşık makinesinde temizlenebilir. 
3. Cihazın içini ve dışını temiz bir bezle silin. Cihaz sıcak hava ile çalıştığı için tavayı yağ ve 
kızartma yağı ile doldurmaya gerek yoktur. 

 
1 Elektrik fişini topraklı bir duvar prizine takın. 
2 Sepeti dikkatlice fritözden dışarı doğru çekin  
3 Malzemeleri sepete yerleştirin.  
4 Sepeti AIR FRYER'ın içine doğru yerleştirin 
Not: Yiyeceklerin pişirme kalitesini etkileyebileceğinden MAX göstergesini aşmayın (bu bölümdeki 
"ayarlar" kısmına bakın), 

 
 

Tavayı yağ veya başka bir sıvı ile doldurmayın.  

6. Dokunmatik Güç açma/kapama 
7. Fonksiyonları seçmek için dokunmatik menü (toplam 12 fonksiyon). 
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1. Zaman ve sıcaklık göstergesi 
2. Fonksiyonlar (12 tarif için ön ayarlı) 
3. Sıcaklık kontrolü (80-200 ℃) 
4. Güç açma/kapama; Başlat 
5. Zamanlayıcı kontrolü (1~60 dakika) 

 

  
(℃℃  

 
  

(℃  
 

Balık 160 20 Tavuk 200 30 

Kek 160 30 Biftek 180 20 

Tavuk But 200 20 Karides 160 20 

Patates 
kızartması 

200 15 Tost 160 20 

Pastırma 180 10 Sebze 160 15 
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Not: 12 fonksiyon vardır: Balık, Kek, Tavuk But, Patates kızartması, Bacon, Domuz eti, Tavuk, 
Biftek, Karides, Tost, Sebzeler ve Sıcak Tutma Özelliği.  
İstediğiniz pişirme fonksiyonunu değiştirmek ve seçmek için fonksiyon düğmelerine basın. 
Daha esnek zaman ve sıcaklık ayarlarına ihtiyacınız varsa, ilgili zaman ve sıcaklık düğmelerine 
basarak doğrudan ayar yapılabilir: veya - tuşlarına basarak 1 dakika artırıp/azaltabilir ve + veya - 
tuşlarına basarak 5 derece artırıp/azaltabilirsiniz. 

8 Fonksiyonu seçtikten sonra, pişirmeye başlamak için lütfen Güç simgesine dokunun 

Notlar Sıcak hava ile kızartma işlemi LED lamba yanacaktır, daha sonra başka bir pişirme 
tarifine geçmek isterseniz, örneğin şu anda patates kızartma fonksiyonunu kullanıyorsanız, ancak 
Kek fonksiyonunu kullanmak istiyorsanız, Kek simgesine basmanız yeterlidir.  

Pişirme işlemi sırasında Zamanlayıcı/Sıcaklık ayarını yapmak isterseniz, zamanlayıcı veya sıcaklık 
simgeleri üzerindeki yukarı/aşağı oklara dokunarak kolayca ayar yapabilirsiniz.  

9  Bazı malzemelerin hazırlama süresinin yarısında karıştırılması gerekir (bu bölümdeki 
'ayarlar' kısmına bakın). Bu şekilde, tavayı sapından tutarak dışarı çekin ve sallayın. Ardından 
tavayı tekrar fritözün içine yerleştirin. 

10 Pişirme işleminden sonra cihaz, Otomatik Hazır uyarısı verecektir. Zil sesini 5 kez 
duyduğunuzda, bu pişirme işleminin bittiği anlamına gelir. Tavayı cihazdan çıkarın ve ısıya 
dayanıklı tutucunun üzerine yerleştirin.  

: Süre sona erdikten sonra, ısıtma elemanı çalışmayı durdurur, ancak fan güvenlik açısından 
sıcak havayı üflemek için yaklaşık 20 saniyeçalışmaya devam edecektir. Son olarak, zamanlayıcı 
zili bitiş alarmı olarak 5 kez çalacaktır. 
11 Malzemelerin hazır olup olmadığını kontrol edin. 

Malzemeler henüz hazır değilse, sepeti tekrar cihazın içine yerleştirin. Sıcaklık ayarını 
yapmak için sıcaklık kontrol düğmesine basın ve zaman ayarını yapmak için Zamanlayıcı kontrol 
düğmesine basın. Ardından cihazı çalıştırmak için Başlat düğmesine basın. 
12 Malzemeleri çıkarmak için (örneğin sığır eti, tavuk eti, et, orijinal yağlı malzemeler ve sepetin 
dibinde toplanan malzemelerden fazla yağ kalmış olacaktır), lütfen malzemeleri tek tek almak için 
maşa kullanın.  

ters çevirmeyin, aksi takdirde tavanın dibinde biriken yağ malzemelerin üzerine 
damlar. 
13 Malzemeleri (örneğin kızartma, sebze veya fazla yağ içermeyen malzemeler) çıkarmak için 
lütfen sepeti serbest bırakma düğmesine basarak çıkarın ve malzemeleri tabaklara koyun.  

Kızartma 180 25 Sıcak tutma 80 30

Varsayılan  100 15
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14 Malzemelerin bir kısmı hazır olduğunda, fritöz anında başka bir kısmı daha pişirmek için hazır 
olur. 

Ayarlar 
Aşağıdaki tablo, malzemeler için temel ayarları seçmenize yardımcı olacaktır. 

: Bu ayarların gösterge niteliğinde olduğunu unutmayın. Malzemeler yapısı, boyutu, şekli ve 
markası bakımından farklılık gösterdiğinden, malzemeleriniz için en iyi ayarı garanti edemeyiz. 
Rapid Air teknolojisi cihazın içindeki havayı anında yeniden ısıttığından, sıcak havayla kızartma 
sırasında tavayı kısa süreliğine cihazdan çekmek işlemi neredeyse hiç bozmaz. 
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Min-Maks g  
Zaman
dakika  

Sıcaklık Salla Açıklama 

Patates kızartması

İnce dondurulmuş 
patates kızartması 

300-700 11-18 200 

Kalın dondurulmuş 
patates kızartması 

300-700 15-20 200

Ev yapımı patates 
kızartması 8X8mm) 

300-800 10-16 200
1/2 yemek kaşığı 

yağ ekleyin 
Ev yapımı patates 

dilimleri 
300-800 18-22 180 

1/2 yemek kaşığı 
yağ ekleyin 

Ev yapımı patates 
küpleri 

300-750 12-18 180 
1/2 yemek kaşığı 

yağ ekleyin 
250 15-18 180 

Patates graten 500 15-18 200 
Biftek 100-500 15-20 180

Et pirzola 100-500 10-14 180
Hamburger     100-500 7-14 180

Sosis 100-500 13-15 200
Baget tavuk    100-500 18-22 180
Tavuk Göğüs 100-500 10-15 180

Çin böreği 100-400 8-10 200
Hazır fırın 

özelliğini kullanın 
Dondurulmuş tavuk 

nugget 
100-500 6-10 200

Hazır fırın 
özelliğini kullanın 

Dondurulmuş balık 
kroket 

100-400 6-10 200
Hazır fırın 

özelliğini kullanın 
Dondurulmuş 

ekmek 
100-400 8-10 180

Hazır fırın 
özelliğini kullanın 

Biber dolması 100-400 5-10 160

Kek 300 20-25 160
Fırın kalıbı 

kullanın 

Kiş 400 20-22 180
Fırın kabı/fırın 

tepsisi kullanın 

Muffin       300 15-18 200 
Fırın kalıbı 

kullanın 

Tatlı atıştırmalıklar 400 5-20 160 
Fırın kabı/fırın 

tepsisi kullanın 

 
-Küçük malzemeler genellikle büyük malzemelere göre biraz daha kısa 
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Evet
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Evet
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hazırlık süresi gerektirir. 
-Daha fazla miktarda malzeme sadece biraz daha uzun bir hazırlık süresi gerektirir, 

daha az miktarda malzeme sadece biraz daha kısa bir hazırlık süresi gerektirir. 
-Hazırlama süresi boyunca daha küçük malzemeleri sallamak daha hızlı sonuç verir 

ve malzemelerin eşit olmayan şekilde kızarmasının önlenmesine yardımcı olabilir. 
-Taze patateslere biraz yağ ekleyin ve çıtır bir sonuç almak için malzemelerinizi birkaç dakika daha 
kızartın. 
-Fritözde sosis gibi aşırı yağlı malzemeler pişirmeyin. 
-Fırında hazırlanabilen atıştırmalıklar fritözde de hazırlanabilir. 
-Çıtır patates kızartması hazırlamak için en uygun miktar 500 gramdır. 
-Atıştırmalıkları hızlı ve kolay bir şekilde pişirmek için önceden hazırlanmış hamur kullanın. Hazır 
hamur ayrıca ev yapımı hamurdan daha kısa bir hazırlık süresi gerektirir. 
-Kek veya kiş pişirmek istiyorsanız veya hassas malzemeleri veya dolgulu malzemeleri kızartmak 
istiyorsanız lütfen fritöz sepetine bir fırın kabı veya fırın tepsisi koyun. 
-Hava fritözünü malzemeleri ısıtmak için de kullanabilirsiniz. Malzemeleri ısıtmak için sıcaklığı 10 
dakikaya kadar 150°C'ye ayarlayın. 

Ev yapımı patates kızartması yapmak 
Ev yapımı patates kızartması yapmak için aşağıdaki adımları izleyin: 
1. Patatesleri soyun ve dilimleyin. 
2. Patates çubuklarını iyice yıkayın ve havlu kağıt ile kurulayın. 
3. Bir kaseye 1/2 yemek kaşığı zeytinyağı dökün, çubukları üzerine koyun ve çubuklar yağ ile 

kaplanana kadar karıştırın. 
4. Çubukları parmaklarınızla veya bir mutfak aletiyle kaseden çıkarın, böylece fazla yağ kasede 

kalır. Çubukları sepete koyun. 
5. Patates çubuklarını bu bölümdeki talimatlara göre kızartın. 

Temizlik 
Her kullanımdan sonra cihazı temizleyin. 

Tava, sepet ve cihazın içini metal mutfak aletleri veya aşındırıcı temizlik malzemeleriyle 
temizlemeyin, aksi takdirde yapışmaz kaplamaya zarar verebilirler. 

1. Cihazın soğumasını sağlamak için elektrik fişini prizden çekin. 
: Fritözün daha çabuk soğumasını sağlamak için tavayı çıkarın. 

2. Cihazın dışını nemli bir bezle silin. 
3. Tava ve sepeti sıcak su, biraz bulaşık deterjanı ve aşındırıcı olmayan bir süngerle temizleyin. 

Kalan kirleri yağ çözücü ile temizleyebilirsiniz. 

: Tava ve sepet bulaşık makinesinde yıkanabilir. 
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: Sepete veya tavanın dibine kir yapışmışsa, tavayı bir miktar bulaşık deterjanı ile sıcak suyla 
doldurun. Sepeti tavaya koyun ve tavayı ve sepeti yaklaşık 10 dakika bekletin. 
4. Cihazın içini sıcak su ve aşındırıcı olmayan sünger ile temizleyin. 
5. Yiyecek kalıntılarını gidermek için ısıtma elemanını bir temizleme fırçasıyla temizleyin. 

Saklama 
1. Cihazın fişini çekin ve iyice soğumasını bekleyin. 
2. Tüm parçaların temiz ve kuru olduğundan emin olun. 

Çevre 
Çalışma bittiğinde, cihazı normal evsel atıklarla birlikte atmayın, geri dönüşüm için resmi toplama 
noktasına teslim edin. Bunu yaparak çevrenin korunmasına katkıda bulunursunuz. Şek.12  

Garanti ve servis 
Servis veya bilgiye ihtiyacınız varsa veya herhangi bir sorun yaşarsanız, lütfen web sitemizi ziyaret 
edin veya distribütörünüzle iletişime geçin. 
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Sorun Giderme 

Sorun Olası neden Çözüm 

AIR FRYER çalışmıyor Cihaz prize takılı değil Elektrik fişini topraklı bir duvar prizine takın 

Zamanlayıcıyı ayarlamamışsınız Cihazı çalıştırmak için zamanlayıcı düğmesini gerekli 

bekleme süresine çevirin 

AIR FRYER ile kızartılan 

malzemeler pişmiyor 

Sepetteki malzeme miktarı çok 

fazla. 

Sepete daha küçük partiler halinde malzemeler koyun. 

Daha küçük partiler eşit şekilde kızartılır 

Ayarlanan sıcaklık çok düşük. Sıcaklık kontrol düğmesini istenen sıcaklık ayarına çevirin (bkz. 

bölüm 'Cihazın kullanımı'). 

Malzemeler AIR FRYER'da 

eşit olmayan şekilde 

kızarıyor 

Bazı malzeme türlerinin 

pişerken ilgili sürenin yarısında 

çıkarılıp sallanması gerekir 

Birbirinin üstünde veya karşısında duran malzemeler (örn. 

patates kızartması) pişme süresinin yarısında çıkarılıp  

sallanmalıdır. 'Cihazın kullanımı' bölümündeki 'Ayarlar' kısmına 

bakın 

Kızarmış atıştırmalıklar 

AIR FRYER'dan 

çıktığında çıtır çıtır 

değil 

Geleneksel bir fırında 

hazırlanması gereken bir tür  

atıştırmalık 

kullanmışsınız. 

Daha çıtır bir sonuç için fırın atıştırmalıkları kullanın veya 

atıştırmalıkların üzerine hafifçe yağ sürün. 

Tavayı cihazın içine 

düzgün bir şekilde 

yerleştiremiyorum 

Sepette çok fazla malzeme 

var. Sepeti MAKS göstergesinin üstünde doldurmayın 

Sepet tavaya doğru bir şekilde 

yerleştirilmiyor. 

''Tık'' sesini duyana kadar sepeti tavayla birlikte cihaza 

yerleştirin. 

Cihazdan beyaz duman 

çıkıyor. 

Yağlı malzemeler 

hazırlıyorsunuz. 

Yağlı malzemeleri fritözde kızarttığınızda, tavaya büyük 

miktarda yağ sızacaktır. Yağ duman çıkarır ve tava normalden 

daha fazla ısınabilir. Bu, cihazı veya nihai sonucu etkilemez. 

Tava hala önceki kullanımdan 

kalan yağ kalıntıları içeriyor 

Beyaz duman tavada ısınan yağdan kaynaklanır. Her kullanımdan 

sonra tavayı düzgün bir şekilde temizlediğinizden emin olun. 

Taze patates kızartmaları 

AIR FRYER'da eşit 

olmayan şekilde 

kızarıyor 

Doğru patates türünü 

kullanmamışsınız. 

Taze patates kullanın ve kızartma sırasında patateslerin doğru 

yerleştirildiğinden emin olun. 

Patates çubuklarını 

kızartmadan önce iyice 

yıkamamışsınız. 

Patates çubuklarının dışındaki nişastayı temizlemek için 

çubukları iyice yıkayın. 

Taze patates 

kızartması AIR 

FRYER'dan çıktığında 

çıtır değil 

Patates kızartmasının çıtır 

olması, kızartmadaki yağ ve 

su miktarına bağlıdır. 

Yağı eklemeden önce patates çubuklarını iyice kuruladığınızdan 

emin olun. 

Daha çıtır bir sonuç için patates çubuklarını daha küçük kesin 

Daha çıtır bir sonuç için biraz daha yağ ekleyin. 
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Üretici Firma:
Ningbo Careline Electric Appliance Co., Ltd.
558#, Wei’er Road, Andong Industrial Zone, 
Andong Town, Cixi,
Ningbo, 315327 Zhejiang, China
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İthalatçı/Üretici Firma :

Maltepe Mahallesi, Eski Çırpıcı Yolu Sokak, No:4A D-100 Yanyolu, 34010 
Zeytinburnu İstanbul (The İstanbul Merter B1/B2 Blok Kat:9) 

0212 630 01 12 - 0212 474 91 22
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Air Fry Smart 4L Digital

220-240V, 50/60Hz,1350W
INSTRICUTION MANUAL

Please read and save all instructions to ensure safe and 

effective use of this Appliance 



General description 

A Pan 

B Basket handle 

C Basket release button 

D Basket 

E Touch screen 

F Air inlet 

G Air outlet openings 

H Mains cord 
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Significance 
Please read this manual carefully before using the appliance as damage may occur under 
incorrect operations. Pls keep this manual for future reference. 

Danger 
-Do not immerse the housing in water or rinse under the tap due to the Multi-electrical and
heating components

-Do not let liquid enter the appliance to prevent electric shock or short-circuit.
-Keep all ingredients in the basket to prevent any contact from heating elements.
-Do not cover the air inlet and the air outlet when the appliance is working.
-Filling the pan with oil may cause a fire hazard.
-Do not touch the inside of the appliance while it is operating.

Warning: 
-Check if the voltage indicated on the appliance fits the local power voltage.

-Do not use the appliance if there is any damage on plug, power cord or other parts.

-Do not go to any unauthorized person to replace or fix a damaged power cord.
-Keep the appliance and its power cord out of the reach of children
-Keep the power cord away from hot surfaces.
-Do not plug the appliance or operate the control panel with wet hands.
- Always make sure that the plug is inserted into the wall socket properly.
-Do not connect appliance to an external timer switch.
-Do not place the appliance on or near combustible materials such as a tablecloth or
curtain.
-Do not place the appliance against a wall or against other appliance. Leave at least 10cm
free space on the back and sides and 10cm free space above the appliance.
-Do not place anything on top of the appliance.
-Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.
-Do not leave the appliance unattended.
-During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your
hands and face at a safe distance from the steam and from the air outlet openings. Also
be careful of hot steam and air when you remove the pan from the appliance. Any
accessible surfaces may become hot during use.
-Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance.
Wait for the smoke emission to stop before you remove the pan from the appliance.
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Caution 
-Ensure that appliance in placed on a horizontal, even and stable surface.
-This appliance is designed for household use only. It is not suitable to be safely used in
environments such as staff kitchens, farms, motels, and other non-residential
environments.
-The warranty is invalid if the appliance is used for professional or semi-professional
Purposes, or it is not used according to instructions. (Never use the appliance when the
plug is damaged.)
-The appliance needs approximately 30 minutes to cool down before it is safe to handle or
clean.

Automatic switch-off 
The appliance has a built in timer, it will automatically shut down the appliance when count 
down reaches zero. You can manually switch off the appliance by pressing off button, it 
will automatically shut down the appliance in 20 seconds. 

Electromagnetic fields EMF  
The appliance complies with all standards regarding Electro-Magnetic fields (EMF). 
Under proper handling there is no harm for human body based on available scientific 
evidence. 

Before first use 
1. Remove all packaging materials and stickers or labels.
2. Clean the basket and cooking trivet with hot water, with some washing liquid and a
non-abrasive sponge. These parts are safe to be cleaned in dishwasher.
3. Wipe inside and outside of the appliance with a clear cloth. And there is no need to fill
the pan with oil and frying fat as the appliance works on hot air.

Using the appliance 
1 Connect the mains plug into an earthed wall socket. 
2 Carefully pull the basket out of the air fryer  
3 Place the ingredients in the basket.  
4 Slide the basket into the AIR FRYER 
Note: Do not exceed the MAX indication (see section “settings” in this chapter), as it may 
affect the cooking quality of the food., 

Caution: Do not touch the basket during and in short-time after use, as it gets 
very hot. Only hold the basket by the handle. 
Do not fill the pan with oil or any other liquid.  
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6. Finger touch Power on/off
7. Finger touch Menu to choose functions (totally 12 functions).

Control panel presentation 

1. Time and temperature display
2. Functions(12 recipe presetting)
3. Temperature control(80-200 )
4. Power on/off; Start
5. Timer control(1~60 min)

Preset buttons: 

Preset Icon 
Temp. 
(℃℃  

Time
min  

Preset Icon 
Temp. 
(℃℃  

Time
min  

Fish 160 20 Chicken 200 30 

Cake 160 30 Steak 180 20 

Chicken 
Leg 

200 20 Shrimp 160 20 

Chips 200 15 Toast 160 20 
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Note: 12 functions are provided: Fish, Cake, Chicken leg, Chips, Bacon, Pork, Chicken, 
Steak, Shrimp, Toast, Vegetables and Keep warm.  
Press the function buttons to change and choose the desired cooking function. 
If you need more flexible time and temperature settings, adjustment can be made directly 
by pressing the corresponding time and temperature buttons: Increase/decrease 1 minute 
by pressing + or - and increase/decrease 5 degrees by pressing + or -. 

8 After choosing the function, please finger touch Power icon to start cooking 

Notes During the hot air frying process, the LED lamp will be running, then if you want to 
change to another cooking recipe, for example, now you are cooking Chips function, if you 
want use Cake function, then you just need to press Cake icon.  

During cooking process, if you want to adjust Timer/ Temp., you can easily adjust by touch 
the arrows up/down the timer or temperature icons.  

9  Some ingredients require to shake halfway during the preparation time see section 
'settings' in this chapter . By this way, pull the pan out of the appliance by the handle 
and shake it. Then slide the pan back into the air fryer. 

10  Machine will have Auto ready bell after cooking. When you hear bell for 5 times, this 
means the cooking cycle is finished. Pull the pan out of the appliance and place it on the 
heat-resistant holder.  
Note After the time ends, the heating element stops working, but the fan will continue to 

run about 20 seconds to blow away the hot air as safety. Finally, the timer bell will ring for 
5 times as the ending alarm. 
11  Check if the ingredients are ready. 
Note  If the ingredients are not ready yet, simply slide the basket back into the appliance. 
Press the temperature control knob to adjust Temperature setting, and press the Timer 
control knob to adjust time setting. And then press the Start knob to run the appliance. 
12  To remove ingredients, (e.g. beef, chicken, meat, any ingredients  with original oil 
and will have excess oil from ingredients collected on the bottom of the basket ), please 
use tongs to pick ingredients one by one.  

Bacon 180 10 vegetables 160 15 

Roast 180 25 Keep-warm 80 30 

Default 100 15 
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Note Do not turn the pan over the oil collected on the bottom of the pan will leak onto the 
ingredients. 
13  To remove ingredients (e.g. chips  vegetable or ingredients with no excess oil from 
the ingredients), please release the basket, and pour ingredients to tableware.  
14  When a batch of ingredients is ready, the fryer is instantly ready for preparing another 
batch. 

Settings 
This table below will help you to select the basic settings for the ingredients. 
Note: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, 
shape and brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients. 
Because the Rapid Air technology reheats the air inside the appliance instantly, pull the 
pan briefly out of the appliance during hot air frying barely disturbs the process. 
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Min-Max g  Time Min  
Temp 

Shake Remark 

French fries 
Thin frozen fries 300-700 11-18 200 Y 
Thick frozen fries 300-700 15-20 200 Y 
Home-made fries

8X8mm) 
300-800 10-16 200 Y 

Add 1/2 tbsp of 
oil 

Homemade potato 
wedges  

300-800 18-22 180 Y 
Add 1/2 tbsp of 

oil 

Home-made 
potato cubes 

300-750 12-18 180 Y 
Add 1/2 tbsp of 

oil 
250 15-18 180 Y 

Potato gratin 500 15-18 200 Y 
Steak 100-500 15-20 180 

Meat chops 100-500 10-14 180 
Hamburger 100-500 7-14 180 
Sausage roll 100-500 13-15 200 
Drumsticks 100-500 18-22 180 

Chicken breast 100-500 10-15 180 
Snacks 

Spring rolls 100-400 8-10 200 Y Use oven-ready 
Frozen chicken 

nuggets 
100-500 6-10 200 Y Use oven-ready 

Frozen fish fingers 100-400 6-10 200 Use oven-ready 
Frozen bread 

crumbed 
100-400 8-10 180 Use oven-ready 

Stuffed vegetables 100-400 5-10 160 
Cake 300 20-25 160 Use baking tin 

Quiche 400 20-22 180 
Use baking tin/oven 

dish 
Muffins 300 15-18 200 Use baking tin 

Sweet snacks 400 5-20 160 
Use baking tin/oven 

dish 

Tips 
-Small ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger
Ingredients.

-A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time,
a smaller amount of ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

-Shaking smaller ingredients halfway during the preparation time optimizes the end
Result and can help prevent unevenly fried ingredients.

-Add some oil to fresh potatoes and fry your ingredients for another few minutes then for a
crispy result.
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-Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.
-Snacks can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.
-The optimal amount for prepare crispy fries is 500 grams.
-Use pre-made dough to get snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a
shorter preparation time than home-made dough.
-Please a baking tin or oven dish in the fryer basket if you want to bake a cake or quiche
or if you want to fry fragile ingredients or filled ingredients.
-You can also use the air fryer to heat ingredients. To heat ingredients, set the
temperature to 150  for up to 10 minutes.

Making home-made fries 
To make home-made fries, follow the steps below: 
1. Make the potatoes peel and slice.
2. Wash the potato sticks thoroughly and dry them with kitchen paper.
3. Pour 1/2 tablespoon of olive oil in a bowl, put the sticks on top and mix until the sticks

are coated with oil.
4. Remove the sticks from the bowl with your fingers or a kitchen utensil so that excess

oil stays behind in the bowl. Put the sticks in the basket.
5. Fry the potato sticks according to the instructions in this chapter.

Cleaning 
Clean the appliance after every use. 

Do not clean the pan, basket and the inside of the appliance by metal kitchen utensils or 
abrasive cleaning materials, as this may damage the non-stick coating of them. 

1. Remove the mains plug from the wall socket to make the appliance cool down.
Note: Remove the pan to let the fryer cool down more quickly.
2. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.
3. Clean the pan and basket with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive

sponge.

You can remove any remaining dirt by degreasing liquid. 

Note: The pan and basket are dishwasher-proof. 

Tip: If dirt is stuck to the basket or the bottom of the pan, fill the pan with hot water with 
some washing-up liquid. Put the basket in the pan and let the pan and the basket soak for 
about 10 minutes. 
4. Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge.
5. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.
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Storage 
1. Unplug the appliance and let it cool down thoroughly.
2. Make sure all parts are clean and dry.

Environment 
Do not throw away the appliance with the normal household waste when it is exhausted, 
but hand it in at official collection point for recycling. By doing this, you do contribution to 
environmental protection. fig.12  

Guarantee and service 
If you need service or information or if you have any problems, please visit our website or 
contact your distributor. 
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Troubleshooting 
Problem  Possible cause  Solution 

 The AIR FRYER  The appliance is not  Put the mains plug in an earthed wall socket 
 does  plugged in 

not work 
 You have not set the  Turn the timer knob to the required peroration 

 Timer    time to switch on the appliance 
The ingredients fried     The amount of     Put smaller batches of ingredients in the basket. 

with the AIR FRYER    ingredients in the basket  Smaller batches are fried move evenly 
 are not done  is too big. 

 The set temperature is  Turn the temperature control knob to the required 
 too low.    Temperature setting (see section ‘settings’ in 

 chapter ‘Using the appliance’). 

 The ingredients are   Certain types of    Ingredients that lie on top of or across each other 
 fried unevenly in  ingredients need to be  (e.g. fries) need to be shaken halfway through the 
 the AIR FRYER    shaken halfway through  preparation time. See section ‘Settings’ in chapter 

 the preparation time   ‘Using the appliance’ 

 Fried snacks are  You used a type of  Use oven snacks or lightly brush some oil onto the 
 not crispy when   snacks meant to be    snacks for a crisper result. 
 they come out of  prepared in a traditional 
 the AIR FRYER  deep fryer. 

 I cannot slide the     There are too much  
pan into the  ingredients in the basket. Do not fill the basket beyond the MAX indication 

 appliance properly 

 The basket is not placed Push the basket down into the pan until you hear a 
 in the pan correctly.  Click. 

 White smoke  You are preparing  When you fry greasy ingredients in the i fryer., a 
 Comes out from the  greasy ingredients.   large amount of oil will leak into the pan. The oil 

 Appliance.  produces while smoke and the pan may heat up 
 More than usual. This does not affect the appliance 

 Or the end result. 

 The pan still contains  White smoke is caused by grease heating up in the 
 grease residues from  pan. Make sure you clean the pan properly after 

 previous use  each use. 

 Fresh fries are fried  You did not use the right Use fresh potatoes and make sure that they stay 
Unevenly in the     potato type.    firm during frying. 

AIR FRYER 

  You did not rinse the  Rinse the potato sticks properly to remove starch 
 potato sticks properly   from the outside of the sticks. 
 before you fried them. 

 Fresh fries are not  The crispiness of the 
 crispy when they   fries depends on the    Make sure you dry the potato sticks properly before 

   come out of the        amount of oil and water       you add the oil. 
  AIR FRYER   in the fries. 

 Cut the potato sticks smaller for a crispier result 
 Add slightly more oil for a crisper result. 
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Manufacturer:
Ningbo Careline Electric Appliance Co., Ltd.
558#, Weiôer Road, Andong Industrial Zone, 
Andong Town, Cixi,
Ningbo, 315327 Zhejiang, China



0850 201 0 352
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